TAST DEL SOPAR DE NADAL

Com ja és tradicid, aquest any es va celebrar també a I'Hotel Alimara,
de Barcelona, el tast del Sopar de Nadal. Els membres de la junta de la CPC,
juntament amb altres socis, es van reunir el novembre al mateix hotel,
per decidir els plats de que constaria el sopar.

Després d'assaborir diverses elaboracions en petites quantitats es van
anar decidint, per votacio, i un per un, els plats que s'inclourien en |'em-
blematic menu.

Volem destacar la qualitat dels productes a que ens té acostumats la ca-
sa i les dificultats que hi va haver en la tria perqué el menu fos del gust i
ben acceptat per una majoria com més amplia millor, ates el gran nom-
bre i la varietat de comensals que acostumen a participar en |'apat.

Agraim la bona acollida que sempre ens dispensa la casa, juntament
amb la simpatia i la professionalitat del servei. També als participants en

m La junta de la CPC amb alguns altres membres de ['associacié compartint el tast del sopar de Nadal



La CPC informa

el tast la CPC vol agrair-los el seu esforc perqué aquest sopar de comiat
de I'any tingués la qualitat i exquisidesa que es mereixen els nostres so-
cis, amics i entusiastes de I'associacié i de les éstimades plaques de cava.

Els components del tast van acordar el seglient menu:

Aperitius freds: coca de seitons amb gelatina de toma-
quet, terrina de fetge d’anec amb codonyat, bombons
de fuet, salmé marinat amb mantega de fonoll, broqueta
de motzarella i tomaquet de jardi amb oli d’alfabrega,
assortiment de formatges d.o. amb datils.

Aperitius calents: arrds negre, cullereta de trinxat de la
Cerdanya, minitriangles de verdures amb soja, mini-
croquetes de pollastre, llagostins confitats al romani amb
salsa de taperes, embolcalls de datils amb cansalada
virada, entrepanets de sesam amb filet i mostassa, fi-
deua de gambetes amb esparrecs verds.

m Juli Tomico, Pere Pujol, Josep Carbd, Ricard Marti, Jordi Castells, entre d'altres socis



1r. plat: Pastis de mil fulls de peix i marisc
2n plat: Bacalla amb patates i ceba confitada amb
salsa de cava
Postres: Pastis Selva Negre
Caves, refrescos, aigua i cafe
Agraim, un cop més, la col-laboracié dels socis, cavistes i elaboradors

de vins en aquest apat entranyable, del qual ja preparem des d'ara el cor-
responent a les festes nadalenques del 2006.






